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JULEFROKOST MENUER 2020

Den Elegan‘ce

Individuelt-anrettet juleplatte

kr. 220,- ex. Moms
~=

Marinerede bornholmersild, kawysa[a’c
& syltede radlog
Smilende ag, rejer & rort citron mayonnaise
Stegt mdspaetteﬁ[et, sauce remoulade & citron
Frilands ﬂaeskesteg, rodkal & surt
Land brie med kanel & ingeﬁer sy[tede ﬁgner,
samt kiks
Ris a la mande med masser af ﬂede, vani[j e&
klassisk kirsebaersauce
Menuen serveres med 4 s[ags bred
samt smor & fedt

Tilvalg:

Gourmet [everpostq’ ’oagt medju[ekrydderi,
svampe & bacon, 35,-

Klassisk ﬁ'ikadeuev med dild agwker, 30,-
Sy[te af svinekseber, julesennep & radbeder 30,-
Stegte sild med pebewod 30,-
Mevbradbeffer fra glad gris med blade log 30,-
Roget al, purlog & rovzeg 55,-
Gammeldags andesteg med svesker & ebler 55,-

Flere menu-muligheder,
ogsd vegetariske og veganske

- sporg os!

Den Ekstravagante

Povtionsanrettetjulemenu, ﬁre serveringer;

inkl. kok. kr. 495,- ex. Moms
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-
Gamme[dags modnet sild, kawysa[at
& syltede redlog
Ju[ekrydrede sild, kapers, aeb[ekugler & [eg
9
Gravad laks, ﬁriske kryddemrter &
nordisk reevesauce
Smilende &g, rejer, Q)wedvogn
& rort citronmayonnaise
Lun stegt mdspaetteﬁ[et, sauce
remoulade & citron
Honsesalat af hopba“e molle pa ﬁ/n svampe,
roget bacon & brondkarse
3-

Lun S@nderjysk medister med ﬂ@degmnkéﬂ
Lun [everpostej med svampe & bacon
Lun ﬁi[ands ﬂseskesteg nansomt stegt
med laurbaer
Salat af rodkal, appe[sin, dadler,
gmn’cké[ & hasselnodder
Lun gammeldags andesteg
med svesker & zebler
4
Ris a la mande med masser af ﬂ@de, vani[je

& klassisk kirsebaersauce

Menuen serveres med ﬁ*iskbagt bred,
rugbred, smor & fedt
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ASIA HOUSE
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